Planches a partager

a partirde 4 personnes

La Charcutiere 4.70€ HT/Pers

Rosette, Terrine de Campagne, Rilettes, Chorizo, Jambon de Pays, Andoille, Magret fumé, Cornichons, Pain et Beurre

La Fromagere .50 € HT/Pers

Brie de Meauy, Chévre St Maure de Touraine, Bleu, Gouda aux pesto Olives, Tomme, Bile de chévre frais aux aromates, Tomates cerises, noix, beurre et Pain aux céréales

LaMer 5.73 HT/Pers

Crémeux de poisson, Pain de Poisson, Saumon fumé, Thon escabéche, Moules Catalanes Créme fraiche aux herbes, Croutons et Pain

La Gourmandise Terre et Mer 9.40 € HT/Pers

Hutres, Foie gras, Saumon fumé, Saint-Jacques et crevettes maringes, Mignon de porc fumé, créme aux herbes, citron,vinaigre échalottes beurre, pain céréales et tradition

LaVeggie 4.10 € HT/Pers

Tapenade de léqumes, Dips de Iéqumes, pickels de léqumes, tapenade olives, tzataiki, Tomates cerises, Gressin et Pain

VGRS, Les Softs
1o 1 b - FEauplate et gazeuse 50 cl 1 €HT
Les Pieces cocktails S
Jus de pommes bio 1L 3.80 € HT
. . s Jus de pommes pétillant 75¢! 5.50 € HT
Basiques : 0.95 € HT la piece Coca 1.75 L 3.50 € HT
Ex: Toast fromage, mini bagel au saumon fumé, wraps assortis, mini pain pita gani...
Prestiges : 1.20€HT la piece Les vins bouteilles 75 CL
Ex: toast foie gras, Cuillére de carpaccio, verrines diverses
" Méthode traditionnelle 7.50 € HT
Chauds : 1.25€HT la piece Ovniblanc 150 € HT
Ex : mini quiches, samossas, nems, brochettes diverses Sauvignon blanc 8,20 € HT
Sucrées: 1.10€HT la piéce Bordeaux supérieur 7.20 € HT
Ex : Choux garnis, tartelettes, verrines, cannelés Saumur 7.70 € HT
Vouvray téte de cuvée excellence brut millésimé 11.70 € HT
L Champagne 30 € HT
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Besoin de matériel pour vos événements contactez-nous
contact@ronantraiteur.com - 02.41.71.05.32



